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Uskrsni rucak

9. 4.2023.|12:30 - 16:00 sati
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Casa pjenusca =

MENU
Chef Ana Grgic Tomic

IZBOR PREDJELA
Domaca sunka pecena u kruhu, domaci sir sa zacinskim biljem, rotkvice i mladi luk
Drniski prsut, tapenada od maslina, stapici s maslinama i maslinovim uljem
Izbor domacih sireva, marmelada od sezonskog voca, sace od cvjetnog meda
Pecena kravlja skuta sa Sparogama, pinjolima i susenom rajcicom
Prhke tortice s kozicama, tikvicama i tartufima
Dimljeni file losos pastrve, umak od meda, senfa i kopra
Mousse od dimljenog lososa, kavijar od lososa, prepelicje jaje
Carpaccio od pacjih prsa, umak od sezama i soje
Roastbeef, przeni luk, umak Aurora
Pate od guscje jetre sa zeleom od narance, domaci brios

Priprema tatarskog bifteka pred gostima

1ZBOR SALATA
Klasi¢na salata od hobotnice
Grcka salata
Salata od bifteka i hrskavog povrca
Peceno povrce s umakom od jogurta i mente
Izbor lisnatih salata

1IZBOR JUHA ILI STRUKLI
Krem juha od pecenih rajcica i komoraca, pjena od bosiljka, crumble od parmezana
Govedi consommeé s domacim rezancima
Zapeceni strukli Esplanade - specijalitet hotela

GLAVNA JELA
Kremasti rizoto sa Sparogama, dimljena Buratta, gel od rajcice
Pecene janjece koljenice u umaku od korjenastog povrca, kremasta palenta sa skutom i zacinskim biljem
Juneci obrazi u gustom umaku od porta, krema od pecenog celera, tartufi
Rolice kelja punjene s confitom od patke, umak od anisa, krema od crne lece, karamelizirani korijen persina
Teletina Wellington, umak od vrganja, ragu od ljutike i gljiva
Divlji brancin, veloute od brancina, kvinoja sa Sparogama i koricom limuna, ikra pastrve

DESERTI S BIFE STOLA
Pinca sa susenim vocem i citrusima
Prhke tortice od sira sa Sumskim vocem
Socna torta s bademima, medom, krema od rikote i pecene narance
Prhke makovnjace i orahnjace
Klasi¢ne orahnjace i makovnjace
Torta s jabukama, cimetom i vanilijom
Cokoladna torta s makom, marcipanom i suhim ljivama /
Krema od kokosa i bijele cokolade, karamelizirane jagode, hrskavi kokos < /
|Izbor mousseva u ¢asicama
Rezano svjeze voce

145 €
1.092,50 HRK po 0sobi

( ' Sluzbeni fiksni tecaj konverzije: 1 € = 753450 HRK
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